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1. Fase Analitica

Planteamiento
del ¢jercicio

El ejercicio consiste en realizar disefios para 3 produc-
tos tipicos de la provincia de Alicante de tal manera que
queden identificados dentro de la categoria Gourmet.

También se debe reflejar en los disefios tradicidon pero
de forma innovadora.
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1. Fase Analitica

Analisis
Gourmet

El concepto gourmet hace referencia a todo aquello
relacionado con la gastronomia de alta calidad, que
se caracteriza por la cuidada seleccion de ingredien-
tes, la elaboracion meticulosa y una presentacion
refinada. Se asocia con el buen gusto y el placer por la
comida elaborada de forma exquisita.

Se destacan las siguientes caracteristicas.:

- Alta calidad

- Exclusividad

- Presentacion

- Poca Cantidad
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1. Fase Analitica

Productos
Elegidos

- Rollos de anis
- Turrén de Jijona
- Datiles
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1. Fase Analitica

Propuestal

La primera propuesta se inspira en las palmeras, muy
presentes en la provincia. Personalmente, me impre-
sion6 también el fuego artificial lamado “Palmera”,
bastante popular en las fiestas de Hogueras de Ali-
cante.
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1. Fase Analitica

Propuesia 2

La segunda propuesta se basa en los trajes tradicio-
nales alicantinos, muy presentes en las fiestas de Ho-
gueras. Creo que sus elementos y ornamentaciones
ofrecen un gran potencial para crear una identidad
visual atractiva.
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2. Fase Creativa

Moodboard

Pequefo moodboard que muestran ideas
de como podia orinetar el disefio de la
identidad visual de los productos.
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2. Fase Creativa

Bocetos
iniciales
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2. Fase Creativa

Bocetos
digitales

Finalmente, me decanté NONIGRZ NOMBRE /”“&’ }.
por la propuesta basa- NOMBRE NOMBRE ,kgﬂ .&}

da en los trajes alicanti-

nos. Cree una ornamen- NOMBRE ~ NOMBRE

tacién y quise disefar el Y;é‘
logo combindndola con

tipografia, explorando la NORBRE NOMBRE E % lj; %\ '
simetria y otros aspec- NOMBRE NOMBRE

tos funcionales.
NOMBRE NOMERE

NOMBRE NOMBRE \k H‘ % %1
NOMBRE NOMBRE N

Usar todos los elementos que sobren como patron en un fondo??
A\
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2. Fase Creativa

Eleccion del
naming

Brasa Viva, Cendra d°Or, Espurna, Alé del Foc, Llum de Nit, Foguera Noostra, Foc ( Festa, Palme-
ra Roja, Flama J’Alacant, Llum de la Terreta, Palmera ( Mar, Sal ( Brisa, Llevant de Festa, Flor
de la Costa, Mar ( Foc, Llum Mediterrania, Brisva de Foc, Or Blau, Daurada, Ornalia, Dansa
del Foc, Festa Vella, Randa ( Foc, Cor de Festa, Vestida de Foc, L'Evséncia, Texit de Festa, Alta
Flama, Guopira Tradicional, Cants de Foc, Stlenct de Cendra, Foc Amagat, Flor entre Flames, La
Nit gue Brilla, De Brisa ( Foc, Ala de Llium, Foc Florit, Eco de la Terreta, Aromes de Cendra.

Florit del Foc.
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2. Fase Creativa

(JAMBRE  NOMBRE

, | Florit
NOMBRE 4 . Foc¢
C/ RMBRE
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3. Fase Ejecutiva

Diseno
Logotipo

15
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3. Fase Ejecutiva

fiz o '\\
\J |
T\ del 1O

Turron

de Jyona

Este es el logotipo junto al nombre del producto, diseniado de forma original mediante la fu-
sién y disposicion de distintas tipografias, integrando ademds elementos ornamentales inspi-
rados en los trajes alicantinos.

19
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3. Fase Ejecutiva

Para el packaging, opté por usar el logotipo en blanco sobre fondo azul e incorporé un patréon con distintas or-
namentaciones, aplicado en negro con una opacidad del 40%.

HIfFf

B #394b9
I #320000
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3. Fase Ejecutiva

Planimetrias

Planimetria de la etiqueta para ‘
los ddtiles. A doble cara y esta
irG atada a un saco tradicional
mediante una cuerda.

p -
4 f iz or N\
\\-g (/J"g’é o\,

Ditiles
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El que padoa a Alacant, es queda a Alacant.

Un bocado que encierra la esencia del
Mediterrineo. Recolectados a mano en
huertos tradicionales, con textura melosaq,
dulzor natural y sutiles notas de miel e
higos secos.

100% natural
Edicion limitada
Elaboracion artesanal.

Informacion nutricional (100 g): 285 keal.
AzlUcares: 66 g. Fibra: 8 g. Proteinas: 2,2 g.

Lote: 75g
Consumir antes del

23/09/2025
640509040147

s Iseacy

easda

Esc. de Arte y Superior
de Disefio de Alicante
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3. Fase Ejecutiva

Disefio de planimetria para la caja de
turrén de Jijona.

quvovy v vpanb ra quvovyy v vervd anb Jig

Proyectos Diseiio Grdfico 4

XXXy

17

S
~
N
™~
%‘\
A
UNS

Xaxaxk...
El que passa a Alacant, es queda a Alacant.

A\

Turron

de Jyona

Ingredientes
Almendra tostada (70 %), miel de azahar, azicar y
clara de huevo. Sin conservantes. Sin gluten.

Origen
Elaboracion tradicional en Jijona (Alicante,
Espania) - Receta artesana con sello de calidad

Notas de cata

Color dorado cremoso. Textura suave y untuosa.
Aroma cdlido a almendra y miel. Sabor profundo,
con toques tostados y final delicado.

Sugerencias de consumo

Perfecto como postre navidefio, acompanado de
vinos dulces, cavas o café. Ideal también para
incorporar a postres o helados gourmet.

Conservacion

Conservar en lugar fresco y seco, alejado de
fuentes de calor. Una vez abierto, mantener en
recipiente hermético.

Informacién nutricional (por 100 g):

Valor energético: 500 keal. Grasas: 30 g (saturadas:
3g). Hidratos de carbono: 40 g (azlcares: 35 g).
Fibra: 5 g. Proteinas: 10 g. Sal: <0,01g.

Lote: 180g

Consumir preferentemente antes de:

o ” || ||‘|H
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Esc. de Arte y Superior
de Disefio de Alicante
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3. Fase Ejecutiva

Caja para los rollitos de anis. En este caso como se trata
de una caja telescédpica se han disediado dos planime-
trias distintas.

Rollitos de anis

Ingredientes
Harina de trigo, aceite de oliva virgen extra, azicar, anis en
granoyy licor de ans. Sin conservantes. Sin colorantes.

Origen
Receta tradicional del sur de Alicante - Elaboracién artesanal

Notas de cata

Exterior dorado y crujiente, interior delicadamente
hojaldrado. Aroma intenso a anis y matices tostados. Dulzor
equilibrado y textura ligera.

’ 4
Y Tt
Tt o

Sugerencias de consumo
Ideales para acompanar un café o licor, como bocado dulce
tras una comida o en maridaje con postres citricos o helados
cremosos

Rollitos de anis

Conservacién
Mantener en lugar fresco y seco. Cerrar bien el envase tras
cada uso para conservar su frescura y textura crujiente.

Informacién nutricional (por 100 g):
Valor energéti keal. Grasas: 20 g (de las cuales
saturadas: 2,5 g). Hidratos de carbono: 65 g (azicares: 25 g).

Fibra: 2. Proteinas: 5 g. Sal: 0,03 g.
6 040147 H

40509

Lote: 180g

Consumir preferentemente antes de:

12062027 B
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El que passa a Alacant, es queda a Alacant.
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4. Resultados

Resultados

19
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4. Resultados

Rollitos
de Aniy
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4. Resultados
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Un bocado que encierral
Mediterrineo. Recolectados
huertos tradicionales, con textur

dulzor natural y sutiles notas de mi
higos secos. 3

Elaboracién artesanal.

Informacion nutricional (100 g): 285 keal.
Azdcares: 66 g. Fibra: 8 g. Proteinas: 2,2 g
Lote: 758

o I
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Esc. de Arte y Superior
de Disefio de Alicante
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4. Resultados

Turron de Jyona

22
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4. Resultados

Panel
Publicitario

Para este panel, utilicé Blender para crear uno de los tres prototipos en 3D. Lue-
go, edité la imagen con Photoshop e lllustrator para convertirla en el panel que se
mostrard en la siguiente diapositiva.

235



P3: Alicante Gourmet

]_'.,.,.,.,

El gue passa aAlacant...
Es Queda a Alacant.
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4. Resultados

Litrron

de Jijona

Ingredientes
Dotifes 100% nattiraios: Sin 0ditivos Sin azooares
anadidos:
Origen
Huertos datiléros radicionales *Veaa Baja del Segur:
{Alicante, Esponal i ot
Notas de cata

Grmbar 0scuro. Pulpa efns, con notas de miel

melo y un sutd fondo de higos sacos.
Sugerencias de consumo

5 10 Gequstar SIS, MOridar con GUesos L
chor frutos $8cos 0 como bose pofa.

Conservacion i A
Consarviir 00 GOt 118560 ¥ £6C0, alojoda 1o a iz
cbierto, montenss reftigarado ¥

[nformacién nutricional (por 100
Valor enorgetico:

Grasos,

Hidratos de corbong
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5. Conclusiones Finales

conclusiones

A lo largo del proyecto fui definiendo el enfoque visual entre varios elementos de la cul-
tura alicantina. Finalmente me decanté por los trajes tradicionales, creando una orna-
mentacién propia. Desarrollé el logotipo combinando tipografias y decoraciones, y lo
apliqué al packaging con variaciones de color y patrén. Todo el proceso lo realicé con
Blender, Photoshop e lllustrator, combinando diseno, técnica y referencias locales.

En lo personal, estoy satisfecho con el resultado y, sobre todo, me quedo con que una
buena idea puede evitar mucho trabajo innecesario.

25
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5. Conclusiones Finales
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